Berliner Speisemeistes

g

Pearl Jam

Zubereitung
...der Perlenmarmelade
1. Die Beeren zusammen mit dem Gelierzucker in

einen Topf geben.

2. Etwas Tonkabohnenabrieb und die halbe Zimt-
stange hinzufiigen.

3. Das Ganze bei méfliger Hitzeeinwirkung langsam
kocheln lassen.

4. Die geeigneten Abfiillglaser fiir ca. 5 Minuten
abkochen und aus dem Wasser herausnehmen.

5. Die gelierte Marmelade (Konfitiire) in die abge-
kochten Glaser fullen und verschlief3en.

6. Abkiihlen lassen und nach belieben Verzehren.
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Einkaufsliste

| Quelle: Eigene Kreation
Bendtigte Zeit: 1 h

/utaten:

* 500 g Waldbeerenmix “TK”
* 250 g Gelierzucker 2:1

| * Tonkabohnenabrieb
*1/2 Stiick Zimtstange




